
 

Geschmack:   trocken 

 

Jahrgang:   2015   

 

Inhalt:   0,75 Liter  

 

Bodenart: Devonschiefer 

  

 

Rebsorte: 100% Weissburgunder

  

 

Analyse:   12,5 vol.% Alkohol 

    7,5 g/l Restzucker 

    5,8 g/l  Säure 

 

Trinktemperatur:  10 - 12 Grad 

 

Lagerfähigkeit:   2016 - 2022 

 
Auszeichnungen:  82 Punkte Eichelmann 

Ausbau: Handselektierte 100% 

gesunde goldgelbe beeren, 

schonend gemahlen und 30 

Stunden auf der Maische 

mazeriert. Im Edelstahl 5 

Monate temperaturgesteuert 

vergoren. Anschließend 

biologischer Säureabbau und 

Lager auf der Weinhefe. 

 

 

Weinstil: Strahlendes gelbgrün im Glas, 

reife Birne und Pfirsich in der 

Nase. Typisches Bouquet nach 

Apfel, extraktreich und 

säurearm. Eleganter cremiger 

Abgang.  

 

 

Genussempfehlung: Ideal zu hellem Fleisch, Fisch, 

Spargelgerichten, Toast oder 

Saucen.  

 

WEISSBURGUNDER 
 


