
 

Geschmack:  feinherb 

 

Jahrgang:   2016    

Inhalt:   0,75 

 

Bodenart:   Grauschiefer  

  

Rebsorte:   100% Riesling 

 

Analyse:   11,0 vol.% Alk. 

    19,0 Rz. 

    6,7 Säure 

 

Trinktemperatur:  12 – 14 Grad 

 

Lagerfähigkeit:   2016 – 2023 

 

Ausbau: Vollreife kleinbeerige 

Trauben aus der 

Schiefersteillage, leicht 

gemahlen und auf den 

Beerenschalen 48 Stunden 

zur Aromafreisetzung 

mazeriert. 

Temperaturgesteuerte 

Vergärung im Edelstahltank. 

Anschließend 6 Monate 

Lagerung auf der Feinhefe 

 

Aroma: Tropenfrüchte und Litschi in 

der Nase. Ausgewogenes 

Süße-Säure Spiel. Im 

Abgang angenehme 

Zitrusaromen. 

 

Genussempfehlung: Steinbutt mit 

Kartoffelkruste, 

Lammrücken in Olivenkruste. 

 

RIESLING FEINHERB MX 
 


