
 

 

Geschmack:   trocken 

 

Jahrgang:   2016    

 

Inhalt:   0,75 Liter 

 

 

Bodenart: Steillagen-verwitterungs- 

schiefer 

 

Rebsorte:   100% Riesling   

 

Analyse:   12,0 vol.% Alkohol 

    8,2 g/l  Restzucker 

    6,9 g/l Säure 

 

 

Trinktemperatur:  12 - 14 Grad 

 

 

Lagerfähigkeit:   2017 – 2023 

 

      

 

Ausbau: In mühseliger Handarbeit 

selektionierte, 100% 

goldgelbe Beeren, schonend 

gemahlen, 36 Stunden 

Maischestandzeit. 

Anschließend spontan 

vergoren und lange auf der 

Hefe gelagert. 

 

 

Weinstil: Reife Birne, Pfirsich 

Maracuja und Tropenfrüchte 

in der Nase. Vollmundig im 

Geschmack. Extremer 

Schmelz Im Abgang.  

 

 

Genussempfehlung: Heilbutt im Brickteig auf 

rahmigem Safrankraut, 

Gegrilltes Kalbskotelett 

 

KRÖVER LETTERLAY SPÄTLESE TROCKEN 
 


