
 

Geschmack:   lieblich 

 

Jahrgang:   2016   

 

Inhalt:   0,75 Liter   

 

Bodenart:   Steillagen Schiefer  

 

Rebsorte:   100% Riesling 

 

Analyse:   8,5 vol.% Alkohol 

    73,7 g/l Restzucker 

    6,7 g/l Säure 

 

Trinktemperatur:  11 – 12 Grad 

 

 

Lagerfähigkeit:   2017 – 2031 

 

 

Auszeichnungen:  88 Punkte best of Riesling 

     

 

 

Ausbau: Hochreife Rieslingtrauben mit 

50% Botrytisanteil. Aus dem 

wohl steilsten Weinberg in 

Kröv. Handgelesen, selektiert 

und 18 Stunden auf der 

Maische mazeriert, 

anschließend mit 

traubeneigenen Hefen im 

Edelstahltank 

temperaturgesteuert 

vergoren.   

 

Weinstil: Intensive Aromen von 

Maracuja, Pfirsich, sowie feine 

Grapefruitnoten. Dazu eine  

mineralische, frische 

lebendige Art mit einer 

harmonischen Fruchtsäure. 

 

 

Genussempfehlung: Blauschimmelkäse (Stilton, 

Roquefort etc.) Tiramisu, 

Zabaione. 
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