HERMES

BLANC DE NOIR FEINHERB

GESCHMACK:
JAHRGANG:
INHALT:

BODENART:

REBSORTE:

. ANALYSE:

TRINKTEMPERATUR:

LAGERFAHIGKEIT:

FEINHERB AUSBAU:

2016

O,75 LITER

LEHMHALTIGER
SCHIEFERBODEN

| OO% SPATBURGUNDER

WEINSTIL:

I 1,0 vOL.% ALKOHOL
24,4 G/L RESTZUCKER
6,9 G/L SAURE

12 - 14 GRAD

2017 - 2024

GENUSSEMPFEHLUNG:

NGUT

BERND HERMES

TIEFROTE, HOCHREIFE
SPATBURGUNDERBEEREN BEI 8
GRAD IN DEN MORGENSTUNDEN
GEERNTET. ZUR FARB- UND
AROMAERHALTUNG ANSCHLIESSEND
LEICHT GEMAHLEN UND GEKELTERT,
SODASS KAUM FARBSTOFFE IN DEN
TRAUBENSAFT GELANGEN.
TEMPERATURGESTEUERTE
VERGARUNG IM EDELSTAHLFASS.

DICHTES DUFTIGES BUKETT, DEM
GLAS ENTSTEIGT EIN ROTER
FRUCHTEKORB, GEFULLT MIT VIEL
HIMBEEREN UND KIRSCHEN, AM
GAUMEN KUHLE FRISCHE UND
SAFTIGE FRUCHT. DIE FEINE
GARUNGSKOHLENSAURE MACHT
DIESEN WEIN ZUM IDEALEN
SOMMERWEIN.

RAUCHERLACHS MIT
OFFENKARTOFFELN , SCAMPI.



