
 

Geschmack:   feinherb 

 

Jahrgang:   2016   

 

Inhalt:   0,75 Liter 

  

Bodenart: Lehmhaltiger 

Schieferboden  

 

Rebsorte: 100% Spätburgunder

  

 

Analyse:   11,0 vol.% Alkohol 

    24,4 g/l  Restzucker 

    6,9 g/l Säure 

 

Trinktemperatur:  12 - 14 Grad 

 

 

Lagerfähigkeit:   2017 - 2024 

 

 

Ausbau: Tiefrote, hochreife 

Spätburgunderbeeren bei 8 

Grad in den Morgenstunden 

geerntet. Zur farb- und 

Aromaerhaltung anschließend  

leicht gemahlen und gekeltert, 

sodass kaum Farbstoffe in den 

Traubensaft gelangen. 

Temperaturgesteuerte 

Vergärung im Edelstahlfass. 

 

Weinstil: Dichtes duftiges Bukett, dem 

Glas entsteigt ein roter 

Früchtekorb, gefüllt mit viel 

Himbeeren und Kirschen, am 

Gaumen kühle Frische und 

saftige Frucht. Die feine  

Gärungskohlensäure macht 

diesen Wein zum idealen 

Sommerwein.  

 

Genussempfehlung: Räucherlachs mit 

Offenkartoffeln , Scampi. 

 

BLANC DE NOIR FEINHERB  
 


