
 

Geschmack:   feinherb 

 

Jahrgang:   2016  

 

Inhalt:   0,75 Liter 

  

 

Bodenart: Steillagen Schieferboden  

 

 

Rebsorte: 100% Riesling 

 

 

Analyse:   12,0 vol.% Alkohol 

    24,2 g/l Restzucker 

    7,1 g/l Säure 

 

 

Trinktemperatur:  12 - 14 Grad 

 

 

Lagerfähigkeit:   2017 – 2027 

 

     

     

 

 

Ausbau: Handgelesene, goldgelbe 

Trauben mit 15 % 

Botrytisanteil ergaben die 

beste Grundlage für diesen 

Wein. Eine 48 Stunden lange 

Mazeration löste wertvolle 

Aromen und Mineralien aus den 

Beeren. Durch eine spontane 

Vergärung im Edelstahl, sowie 

ein langes Hefelager zeigt 

unsere Letterlay wieder mal 

ihr volles Potential. 

 

Weinstil: Purste Exotik in der Nase, 

saftig am Gaumen mit einer 

feinen Würze und einer 

eleganten Mineralität, dabei 

unkompliziert frisch und 

charmant.  

 

Genussempfehlung: Würziges Fingerfood, Pizza mit 

Meeresfrüchten, Fisch, 

Muscheln.  

 

KRÖVER LETTERLAY SPÄTLESE FEINHERB 
 


