HERMES

GESCHMACK:

JAHRGANG:

INHALT:

BODENART:

REBSORTE:

ANALYSE:

TRINKTEMPERATUR:

LAGERFAHIGKEIT:

FEINHERB AUSBAU:
2016

0,75 LITER

STEILLAGEN SCHIEFERBODEN

| OO% RIESLING

| 2,0 VOL.% ALKOHOL
24,2 G/L RESTZUCKER
7,1 G/L SAURE

WEINSTIL:

12 - 14 GRAD

GENUSSEMPFEHLUNG:

2017 — 2027

NGUT

BERND HERMES

KROVER LETTERLAY SPATLESE FEINHERB

HANDGELESENE, GOLDGELBE
TRAUBEN MIT |5 %
BOTRYTISANTEIL ERGABEN DIE
BESTE GRUNDLAGE FUR DIESEN
WEIN. EINE 48 STUNDEN LANGE
MAZERATION LOSTE WERTVOLLE
AROMEN UND MINERALIEN AUS DEN
BEEREN. DURCH EINE SPONTANE
VERGARUNG IM EDELSTAHL, SOWIE
EIN LANGES HEFELAGER ZEIGT
UNSERE LETTERLAY WIEDER MAL
IHR VOLLES POTENTIAL.

PURSTE EXOTIK IN DER NASE,
SAFTIG AM GAUMEN MIT EINER
FEINEN WURZE UND EINER
ELEGANTEN MINERALITAT, DABEI
UNKOMPLIZIERT FRISCH UND
CHARMANT.

WURZIGES FINGERFOOD, PizzA MIT
MEERESFRUCHTEN, FIScH,
MUSCHELN.



